
Semaine n° 40 du 02 au 08 octobre 2023

MENU DU JOUR

lundi, 2 octobre 2023 entrée Velouté de navets
plat Picatta de dinde (FR)

Sauce tomate 
Risotto safrané
Bettes à tondre étuvées

dessert Crème caramel

mardi, 3 octobre 2023 entrée Consommé *ciboulette
plat Daube de chevreuil aux pêches (AT)

Spätzli dorés
Choux rouges braisées

dessert Mousse aux marrons

mercredi, 4 octobre 2023 entrée Journée de la personnes âgées Crème de courges

plat Filet mignon de porc (CH)

Sauce aux morilles
Gratin de pommes de terre
Jardinière de légumes

dessert Tarte aux pommes et glace vanille

jeudi, 5 octobre 2023 entrée Potage purée Parmentier
plat Dos de cabillaud au four (IS)

Sauce vierge à la  tomate  et ciboulette

Pommes de terre natures
Fondue de poireaux

dessert Dessert du jour

vendredi, 6 octobre 2023 entrée Crème de céleris
plat

Atelier cuisine

dessert Salade de fruits

samedi, 7 octobre 2023

dimanche, 8 octobre 2023

DÉSIRS PARTICULIERS La Fondation Bois-Gentil vous propose également la possibilité de 

consommer des menus sans lactose et/ou hachés.

Tous nos plats répondent au label FAIT MAISON, seuls les composants 

accompagnés d'un astérisque (*) ne sont pas élaborés par nos soins - 

www.labelfaitmaison.ch

Les collaborateurs du CAT vous souhaitent un agréable week-end !

MENU DES BÉNÉFICIAIRES


